Goldmuskateller Sekt
trocken

DER SEKTGRUNDWEIN

AUSBAU

Selektive Handlese | Maischestandzeit | Kaltvergarung und
Lagerung im Edelstahltank

VERSEKTUNG

Flaschengarung | 9 Monate Flaschenlagerung auf der Sekthefe

DEGUSTATION

Fruchtiger, nach Holunder und Orangenbliten duftender Winzersekt
mit zarter FruchtsiiRe und feinem Mousseux. Ein aulRergewdhnlicher
Sekt flir besondere AnlaRe.

Empfohlene Trinktemperatur 8°C

Deutscher Sekt




